MENU DI PASQ\ﬁ;/i24

ANTIPASTI

Crudo & cotto di mare € 20
Carpaccio di tonno marinato, tagliatella di seppia, alici marinate & mazzancolle

Sapori del Tavoliere € 16
Capocollo, soppressata, pecorino canestrato,olive, burratina & focaccia barese

Antipasto delle Murge € 16
Melanzana alla parmigiana, mozzarella in carrozza, fave & foglie, carciofi & cardoncelli sott’olio

PRIMI PIATTI

Caserecci alla S. Cataldo € 16
Pasta tipica con ventresca di tonno pomodorini & salsa al basilico

Ziti al Ragu € 15 L4

Pasta al forno della tradizione con ragu di polpettine & burrata

Crespelle primavera € 15
crespelle agli asparagi piselli & ricotta su crema di di fave fresche

Troccoli alla Zinzuluza € 16
Pasta fresca tipica con vongole pomodorini & bottarga di muggine

SECONDI PIATTI

Spada alla salentina € 20
Trancio di spada con pomodorini olive capperi & basilico

Calamaro ripieno € 18 B
Il nostro calamaro ripieno servito su crema di patate
Fritturella di pesce€ 20
Leggerissima frittura di calamari con sarde mazzancolle & verdure
Cappello del prete al negramaro € 20

tenero taglio di manzo cotto a bassa temperatura con carciofo al forno & crema di patate al rosmarino

DESSERT

Pasticciotto Salentino € 6
\ Cassatina pugliese € 7
Tarte dellacasa €7
Tiramisu € 7
Gelati & Sorbetti € 6




